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Antipasto Gran Festa
Fiocco di Valtellina con Sciatt su misticanza
Tortino ai sapori di montagna con funghi, Speck e formaggio d’Alpe

Piccola Tartare di Bresaola della Valchiavenna con mela verde e dressing allo zafferano

Bis di primi
Risottino ai funghi porcini in “due” consistenze

Gnocchi di patate viola Vitelotte con crema di asparagi

Secondo Piatto a scelta
Capretto da latte al forno con patate alla vecchia maniera
0

Filettino di vitello nappato al burro chiarificato con spuma di polenta

Bis di dolci delizie dello Chef Thiago

Colomba con salsa al cioccolato bianco e coulis di fragole

Cheesecake al cioccolato fondente e lamponi

Acqua — Caffe
€ 55,00

G, e Vino escluso

> Ra O s Menua adulto per bambini da 8 a 12 anni € 35,00
) 4 i Menii bambini da 3 a 8 anni: € 20,00
] Pasta al ragui o al pomodoro
Fesa di Tacchino impanata o salamella alla griglia
con patatine fritte

Gelato - acqua e bibita

Per prenotazioni e informazioni /Buﬁm
031 830980 - 3384110592 /‘ID
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